Mini Baking Set
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BKJ/IIO4YBA BpEeMeTo
30 oxnaxgaHe Ha
TECTOTO

6'8 MUH

395
100 g

A

1o

Cocrasku

225 6€3CoNHO Macno, Mexo
200 r KPUCTaNHA 3axap

2 ronemu siLa

1un. BAHMIIOB €KCTPAKT
425r  ynmsepcanto 6pawHo
1/2 4.n. 6aknynsep

1/2 4. con

1. B ronsiMa kyna cMeceTe MACNOTO M 30XAPTA A0 NOMy4ABAHE HA KPEMOOBpPasHa

cmec. Pasbuitte situata u BaHuamusta u rm gobasete kbm cmecta. CMeceTte 6paluHoTo,
6aKnynBepa 1 conTa u rv obaBeTe MANKO NO MASKO KbM CMECTA, JOKATO CE MOMTy4M
XOMOreHHO M cTerHato Tecto. [lokpuitte ¢ ponno 1 ocTaseTe TECTOTO AA CE OXAAAM 3a
oKoo yac.

2. Mpeasaputento sarpeitte pypHata Ha 200°C. Pastodete TecToTo BbpXy HABpPALLHEHA
noebpxHocT ¢ aebenuna okono 0,5 cm. Hapexerte Ha popmmukm. Moapeaete GuckeuTnte
HQ OKONno 2 CM eAHa OT Apyra BbPXY Neko HaMacneHa u HC16PC1LLIHeHG TABQ 30 ne4yeHe.

3. Meverte o1 6 po 8 muHyTH B Npeasaputento sarpsta eypra. OctaseTe aa ce oxnagat
HANBLAHO Npeau KOHCYMGLLHH“.

BK/IOYBA BPEMETO 30 OXNIOXAAHE HA TECTOTO, IOKATO Ce OXNAAM

CbBETMU:

YkpaceTe ¢ masypa 3a

NPA3HUYHA HOTKA




POKAHA C POSMAPKH

Cocrasku

500r  6pawHo 3a xnsb

2 u.n. con
1 nakeTye cyxa mas
2 cn. 3eXTUH

400 mn  cTypeHa Boaa
LLlena npecex po3amapuH, HapsiaaH
Enpa mopcka con

1. B ronsma kyna cmeceTe 6palLHOTO, conTa, MasTa, 3exTiHa u sopata. Omecete TecToTo,
A0KATO CTaHe Maako 1 enactuyHo. Mokpuitte Kynata u octaseTe TECTOTO AA BTACA, AOKATO
ynsowu obema cu.

2. lNocTaseTe TeCTOTO BbPXY N1E€KO HAMACNEHA TABA, MOKPMIATE M OCTaBETE A BTACA 34 |
yac.

3. MNpeasaputento 3arpeite dpypHata go 220°C. HanpaseTte BanbbHATUHM B TECTOTO

C NpBCTH, NOpbCeTe C PO3MAPHMH 1 MOPCKA conl, obaBeTe CTPYHKa 3€XTUH U cneq ToBa

nedete 20 MUHYTH, O 3nATUCTO.
BK/IOYBA BPEMETO 30 OXNIAXAAHE HA TECTOTO, AOKATO Ce OXNaAM
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BKJIIOYBA BPEMETO Py .
30 OXNAXAAHE Ha \‘0 ﬁ'bBETM. )
TecTOTO @ 3NON3BAITE NPECEH PO3MAPUH

30 Ha-gobbp pesyntar
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