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CRUMBLE S JABUKAMA

kg jabuka, oljustenih i iznutra ociscenih
100g kristal Secera

1kasic¢ica cimeta

2259 brasna za sve namjene

1259 neslanog maslaca, hladnog

1259 kristal Secera

1. Zagrijte pe¢nicu na 180°C. Isijecite jabuke na komade i mijeSajte sa Secerom i
cimetom. Stavite u posudu za pecenje.

2. U zasebnoj posudi izmijesajte brasno i Secer, a zatim dodajte sijeckani maslac
dok smjesa ne pocne da podsjeca na grube prezle. Pospite na jabuke.

3. Pecite 45 do 50 minuta, dok vrh ne postane zlatan i jabuke smeksaju.
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SAVIJET:

Sluzite toplo sa sladoledom od vanile




LAZANJE S POVRCEM

2 kasike maslinovog ulja

1 crni luk, isjeckan

2 ¢esnja bijelog luka, mljevena
1 tikvica, isjeckana

1 babura, isjeckana

500g paradajz sosa

12 kora za lazanje, kuhanih

500g rikota sira
100g rendanog parmezana
200g rendane mocarele

1. Zagrijte pecnicu na 180°C. Zagrijte maslinovo ulje u tiganju, a zatim proprzite
crni luk, bijeli luk, tikvicu i baburu dok ne smeksaju.

2. Namazite paradajz sos na dno posude za pecenje. Postavite 4 sloja kora za
lazanje, polovinu smjese povréa, polovinu rikota sira, tre¢inu parmezana i trecinu
mocarele. Ponovite ove slojeve, a zatim na vrh stavite preostale kore za lazanje,
SOS i Sif.

/ . R 180 3. Pecite 45 do 50 minuta, dok ne postane zlatno i dok ne nabubri.
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SAVIJET:

Mozete koristiti i ostalo sezonsko povrce
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