BA



PUDING OD STAROG HUEBA

53olja kockica starog hljeba
4 3olje mlijeka

3/4 Solje kristal Secera

3 velika jajeta

1kasic¢ica ekstrakta vanile
1/2 kasic¢ice mljevenog cimeta

1. Zagrijte pec¢nicu na 180°C. Stavite kockice starog hljeba u posudu za pecenje.
2. U posudi umutite mlijeko, Secer, jaja, vanilu i cimet, a zatim sipajte na kockice
starog hljeba.

3. Pecite 45 do 50 minuta dok se ne slegnu i ne postanu zlatne.

/ c: CRCNC) 150
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SAVIJET:
Koristite hlieb star jedan dan za
bolje rezultate




ZAPECENE NJOKE

kg njoka od krompira
500g paradajz sosa

200g rendane mocarele
509 rendanog parmezana
Svjezi bosiljak za dekoraciju

1. Zagrijte pecnicu na 200°C. Kuhajte njoke prema uputstvu na pakovanju.

2. Namazite malo paradajz sosa na dno posude za pecenje.

3. Nanesite jedan sloj od polovine njoka, pola paradajz sosa, pola mocarele i pola
parmezana.

Ponovite postupak za drugi sloj, a zatim pecite 20 do 25 minuta, dok njoke ne
postanu zlatne i dok ne nabubre.

Ukrasite svjezim bosiljkom prije sluzenja.

100 g

/ c: CRCNC) 250
I:] Kcal

SAVIET:

Dodaite malo maslinovog ulja

prije sluzenja
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