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Springform Pan 24cm

Panev s pruzinovou formou 24 cm
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Ingredients

150g digestive biscuits

759  unsalted butter, melted
500g cream cheese

200g granulated sugar

3 large eggs

Zest of Tlemon

Ttsp vanilla extract

1. Preheat your oven to 180°C.

2. Crush the biscuits into fine crumbs, mix with
the melted butter, and press into the base of
the springform pan. Chill for 20 minutes.

3. Beat the cream cheese with the sugar until
smooth, then add the eggs one at a time,
followed by the lemon zest and vanilla.

4. Pour the mixture onto the biscuit base, then
bake for 40 to 45 minutes or until set. Allow to
cool completely in the pan.

TIPS:
Use room temperature ingredients
for a smoother batter
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150 g  Digestive susenek

759 rozpusténého nesoleného mésla
500 g smetanového syra

200g krystalového cukru

3 velka vejce

Kura z 1 citronu

11zicka vanilkového extraktu

1. Pfedehrejte troubu na 180 °C.

2. SuSenky rozdrtte na jemné drobecky,
smichejte s rozpusténym madslem a zatlacte na
dno formy. Nechte vychladnout po dobu 20
minut.

3. Smetanovy syr vyslehejte s cukrem
dohladka, poté pridejte postupné vejce jedno
po druhém a nasledné citronovou kiru a
vanilku.

4. Smés nalijte na zaklad ze suSenek a pecte
40 az 45 minut nebo dokud neztuhne. Nechte
zcela vychladnout v panvi.

TIPY:
Chcete-li, aby t&sto bylo hladsf,
pouzijte suroviny pokojové feploty




FRITTATA DI SPAGHETTI
FRITTATA DI SPAGHETTI
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Ingredients

200g leftover spaghetti

5 large eggs

100g grated Parmesan cheese
Salt and pepper to taste

2 thsp olive oil

1. In a bowl, beat the eggs and mix them with
the spaghetti, Parmesan, salt, and pepper.

2. Preheat the oven to 200°, lightly oil the bot-
tom and edges of the springform pan and add
the spaghetti mixture filling the edges well.

3. Bake in the preheated oven for about 20
minutes. Activate the grill function and cook
for another 5 minutes until the surface is
golden. Serve hot.

TIPS:
Use seasonal vegetables for
variety

- E .

Bl
ms
c—p LDDJ

v

Op= 0

200 g zbylych Spaget
velkych vajec
100 g  strouhaného parmezanu
Sul a pepf podle chuti
2 Izice olivového oleje

1. V mise rozslehejte vejce a smichejte je se
Spagetami, parmezanem, soli a peprem.

2. Troubu predehfrejte na 200 °C, dno a okraje
panve s pruzinovou formou lehce vymazte
olejem a pridejte smés Spaget. Okraje
dikladné vyplite smési.

3. Pecte v predehraté troubé priblizné 20
minut. Pak zapnéte funkci grilu a pecte dalsich
5 minut, dokud povrch neziska zlatavou
barvu. Podavejte horké.

TIPY:
Pro zpestienf pouzijte
sezénni zeleninu.
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